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La birra & una birra di frumento am-
brata, rinfrescante, con un carattere
distintivo di banana e chiodi di garo-
fano, che proviene dal lievito utilizza-
to nella produzione. E sostenuta da
aromi di pane tostato e caramello.
Presenta un aspetto torbido con un
colore mogano scuro e una caratteris-
tica schiuma bianca. Si tratta di una
birra tedesca tipica della Baviera, seg-
uendo uno stile vecchio risalente al
1700.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

La nostra Dunkel Weiss sono abbinabili
a tutto! Dalle carni bianche ma saporite,
agli hamburger, alle leggere insalate
primaverili, fino ai freschi aperitivi estivi
o a quelli invernali in una calda baita.
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stile: DUNKEL WEISS

grado alcolico | 5 % vol LA
DISPONIBILI:
grado plato | 13°P
33cl
amaro IBU 15 5 lt, 24 1t
colore EBC | 25 @
fermentazione | alta TEMPERATURA
rifermentazione V i DISERVIZIO
in bottiglia o
56 C
INGREDIENTI IL MIO BICCHIERE
PREFERITO
Acqua, Malto d'Orzo e di L]
Frumento, Luppolo e Lievito
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