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DOLCENERA

La birra é caratterizzata da un profilo
maltoso basato su caramello poco
torrefatto, con un gusto dolce e
corposo, arricchito da note di frutta
secca e leggero cioccolato. La
luppolatura € moderata, con un
delicato aroma fruttato. Ha un colore
marrone scuro, quasi nero, con una
schiuma cremosa di color nocciola.
Questa birra ha origini londinesi ed e
piu simile alle moderne Brown Ale,
sebbene abbia una leggera maggiore
gradazione alcolica.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Si accompagna bene con ostriche,
formaggi e stufati, grazie al suo profilo
dolce e corposo che si sposa bene con
sapori intensi. E ottima anche con i
dolci pitt cremosi, come il Birramisu!
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stile: BROWN

grado alcolico

5,8 % Vol

grado plato

14,5°P

amaro IBU

20

colore EBC

55

fermentazione

alta

rifermentazione
in bottiglia

vV

INGREDIENTI

Acqua, Malto d'Orzo,

Luppolo e Lievito

Luogo di provenienza:

UE/Non UE

!

ALE

FORMATI
DISPONIBILI:

33¢l, 75 el
9lt,24 It

TEMPERATURA
DISERVIZIO

8-10°C

IL MIO BICCHIERE

PREFERITO



