La birra & una birra di frumento chiara

e rinfrescante con sentori di vaniglia e
un distintivo carattere di banana e
chiodi di garofano, tipici del lievito
utilizzato. Ha un aspetto torbido dato
dall'alta percentuale di frumento uti-
lizzato nella sua produzione e presen-
ta un colore paglierino chiaro. Si
tratta di una birra tipica bavarese, di
origine tedesca.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Le birre in stile Weizen sono pratica-
mente abbinabili a tutto!

Dalla carni grasse del maiale, alle
leggere insalate primaverili, dai soffi-
ci dolci di pan di spagna, alle gustose
creme con uovo, fino agli aperitivi in
veranda, anche se innevata.

grado alcolico

4,8 % vol

grado plato

amaro IBU

colore EBC

fermentazione

rifermentazione
in bottiglia

INGREDIENTI

Acqua, Malto d'Orzo e di
Frumento, Luppolo e Lievito

Luogo di provenienza:

UE/Non UE

stile: W EISS

FORMATI
DISPONIBILI:

33 cl
9lt,24 It

TEMPERATURA
DISERVIZIO

5-6 C

IL MIO BICCHIERE

PREFERITO



